
Gewürze in bester Qualität

Aromatisch duftende Gewürze und Kräuter geben einem Gericht erst die besondere Note – davon sind  
wir seit jeher überzeugt. Die besondere Qualität unserer Produkte hat eine lange Tradition: Im Jahr 1954  
gründete Hermann van de Linde sein kleines Geschäft und verkaufte auf Märkten zunächst Pfeffer,  
Paprika, Wacholder und Piment auf einem kleinen Klapptisch. 

Über die Jahre wurde das Sortiment größer, die ersten weltweiten Kontakte entstanden, um zum Beispiel 
besonders aromatische Vanilleschoten direkt vom Bauern aus Indonesien zu beziehen. 1987 übergab 
Hermann van de Linde sein Geschäft an Rainer und Karin Kaschel und ging in den verdienten Ruhestand. 
Heute, über 70 Jahre später, leitet Tochter Jenny Kaschel das Unternehmen. 

Sortiment



Gewürze

Mit unserer großen Auswahl an Gewürzen bieten wir Ihnen eine herrliche Vielfalt an Aromen, um Gerichten 
besonderen Geschmack zu verleihen. Wir beziehen unsere hochwertigen Gewürze ausschließlich von aus-
gewählten Lieferanten und Erzeugern – wie zum Beispiel unseren überragenden Delikatess Paprika, der 
direkt vom Bauern kommt. Probieren Sie es aus! 
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Lavendelblüten
Leinsamen
Lemongras (ganz, gemahlen)

Liebstöckel (gerebelt)

Lorbeerblätter (ganz, gemahlen)

Majoran (gerebelt, gemahlen)

Muskatblüte (ganz, gemahlen)

Muskatnüsse (ganz, gemahlen)

Nelken (ganz, gemahlen)

Orangenschale (ganz, gemahlen)

Oregano (gerebelt)

Paprika Delikatess mild
Paprika scharf
Paprika geräuchert mild
Paprika geräuchert scharf
Paprikaflakes mild
Petersilie (gerebelt)

Piment (ganz, gemahlen)

Rosmarin (ganz, gemahlen, geschnitten)

Safran (Fäden, gemahlen)

Salbei (ganz, gemahlen)

Salpeter
Schabzigerklee
Schnittlauch
Selleriesaat
Senfkörner hell, schwarz
Senfmehl
Sesam hell, schwarz
Sonnenblumenkerne
Stangenzimt Ceylon
Steinpilz-Pulver 
Steinpilze (ganz)

Sternanis (ganz, gemahlen)

Sumach
Süßholz
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Anis (ganz, gemahlen)

Bärlauch
Basilikum (gerebelt, gemahlen)

Beifuß (Sträußchen, gemahlen)

Blütenpollen
Bockshornkleesaat (ganz, gemahlen)

Champignon-Pulver
Chili Ancho
Chili Habanero
Chili / Cayennepfeffer (Fäden, ganz, gemahlen)

Chilis Mexicanstyle
Chilis mit und ohne Saat (geschroten)

Cranberrys
Curcuma

Dillsaat
Dillspitzen

Estragon (gerebelt)

Fenchel (ganz, gemahlen)

Galgant (ganz, geschnitten, gemahlen)

Glutamat

Hagebutten-Pulver
Hagebuttenschalen (ganz)

Ingwer (ganz, gemahlen, kandiert)

Kardamom (Saat, ganz, gemahlen)

Kerbel
Knoblauch (Granulat, geschnitten)

Koriander-Körner (ganz, gemahlen)

Korianderblätter
Kumin schwarz / Nigellasaat
Kreuzkümmel / Kumin (ganz, gemahlen)

Kümmel (ganz, gemahlen)

Kürbiskerne
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Bunter Pfeffer (ganz)

Cubeben Pfeffer (ganz)

Jalapeno-Pfeffer (gemahlen)

Langer Pfeffer (ganz)

Malabar-Pfeffer (ganz)

Pfeffer bunt (ganz)

Pfeffer grün (ganz)

Pfeffer grün eingelegt
Pfeffer rosa (ganz)

Kampot Pfeffer (rot und schwarz)

Pfeffer schwarz (ganz, gemahlen, geschroten)

Pfeffer weiß (ganz, gemahlen, geschroten)

Pfeffer Paradieskörner (ganz)

Telli-Cherry-Pfeffer (ganz)

Tasmanischer Bergpfeffer (ganz) 
Szechuan-Pfeffer (ganz)

Eis-Pfeffer®

Gewürzter Pfeffer (fein, grob)

Honig-Pfeffer
Knoblauch-Pfeffer
Kräuter-Pfeffer
Orangen-Pfeffer
Pariser-Pfeffer
Urwald-Pfeffer
Zitronen-Pfeffer
Zwiebel-Pfeffer

Gehört einfach zusammen:

Unser Salz– und  
Pfeffer–Sortiment

Grobes Salz aus dem Urmeer

Fleur de Sel Pyramidensalz
Hawaii Salz rot, schwarz
Hickory Rauchsalz
Kala-Namak-Salz
Kalahari Wüstensalz
Persisches Blausalz
Rosa Punjab-Salz aus der Himalaya-Region

Gewürzsalz
Kräutersalz
Zitronen-Salz

Salz

Pfeffer

Bei uns bekommen Sie nicht nur Produkte 
in höchster Qualität, sondern auch beson-
dere Sorten aus der ganzen Welt.

Thymian (gerebelt, gemahlen)

Tomaten-Flocken
Tonka-Bohnen

Vanille (gemahlen)

Vanille-Schoten

Wacholderbeeren

Zimt Ceylon (gemahlen)

Zitronengras (ganz, gemahlen)

Zitronenschale (ganz, gemahlen)

Zwiebel Minced
Zwiebelgranulat



Gewürzmischungen

Unsere perfekt abgestimmten Gewürzmischungen sind dafür geschaffen, Ihren Gerichten den letzten 
Schliff zu verleihen. Ob deftige Fleischgerichte, feine Fischkreationen, würzige Currys, leckere Kartoffel-
gerichte oder köstliche Suppen und Salate: mit unseren sorgfältig auswählten, hochwertigen Zutaten 
garantieren wir Ihnen immer beste Qualität und einzigartigen Geschmack! 
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Aglio-Olio 
Arrabiata
Fussili-Pasta-Gewürz
Linguine-Mediterrane-Gewürz
Mirakuli-Saucen-Gewürz
Pici all’Aglione
Spaghetti-Gewürzmischung
Veggi-Nudel-Gewürz

Ergänzen sich prima:

Unsere Nudelgewürze

Amerikosteak
Anke’s Geflügelwürzer
Apfelkuchengewürz

Bärlauch-Mix
Baharat-Gewürz
Bami Goreng
Barbecue-Gewürz
Braten- und Saucen-Gewürzmischung
Brathähnchen-Gewürzmischung
Bratapfel-Gewürzmischung
Bratkartoffelgewürz mit Kümmel
Bratkartoffelgewürz ohne Kümmel
Brot-Gewürzmischung
Bruschetta
Bruschetta-Inferno

Cafe de Paris-Gewürzmischung
Chevapcici-Gewürzmischung
Chili-con-Carne-Gewürzmischung
Chimichurri
Chakalaka
China-Gewürzmischung
Cajun-Gewürzmischung
Curry Englisch
Curry Extra Hot
Curry Madras
Curry scharf
Curry süß

Döner-Gewürzmischung

Einlege-Gewürz für Sauerbraten, Gurken u. ä.
Eis-Pfeffer®

Fisch- und Muschel-Gewürzmischung
Fischgrill- und Brat-Gewürz
Fisch-Mix
Fleischzartmacher
Fünfgewürze-Pulver

Gemüsebrühe
Glühwein-Gewürz
Goldwürzer für Suppen, Saucen und Gemüse
Gulasch-Gewürzmischung
Gyros-Gewürzmischung

Harissa

Issumer Grill-Gewürz
Italienische Kräuter

Jägermett-Würzer
Jubliäumsmischung 

Käse-Quark-Gewürzmischung
Knoblauchbutter Issumer
Kräuterbutter-Gewürzzubereitung
Kotelett-Steak-Gewürzmischung 

Lamm-Gewürzmischung
Lemon-Tree (fruchtig-frischer Allrounder)
Lebkuchen-Gewürz

Masala Garam / Masala Tandori
Mexikanisches Grill-Gewürz
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Eine Geschichte, an die wir immer gerne 
zurückdenken: 

Die ”Erfindung“ unseres  
Napati–Würzers für  
Wok & Pfanne!
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Eigentlich sollte eine ganz andere  
Mischung dabei herauskommen, aber 
durch einen Fehler in der Kommasetzung 
war die 100 kg-Mischung hinüber. 
Dachten wir – denn nach anfänglicher 
Enttäuschung saßen wir tagelang  
zusammen, um die Mischung zu retten. 
Nach einigen Experimenten entstand 
daraus unser aromatischer Napati-Würzer, 
den Sie unbedingt probieren sollten! 

NNapati-Würzer®

Nasi Goreng

Pariser Pfeffer
Pfefferkuchengewürz
Pfefferpotthas-Gewürz
Pilz-Gewürzmischung
Pizza-Gewürzmischung
Porterhouse-Gewürzmischung
Pommes-Gewürzmischung
Provence-Kräuter
Pul Biber

Ras el Hanout
Reis-Gewürzmischung
Rubs: �African Pepper Rub 

Hot Smokey Rub 
Kräuter Rub 
Mexican Rub

Salatkräuter

Salat-Saucen-Gewürzmischung
Schaschlick-Gewürz
Schmeckt aber lecker-Gewürzzubereitung
Selleriesalz
Spicy-Wedges-Gewürz
Spieß- und Schwenkbraten-Gewürz
Spekulatius-Gewürz
Speck-Gewürz
Suppenkräuter

Tomatenwürzer
Tonka-Zucker
Tzaziki-Gewürzmischung

Vanille-Zucker (natur)

Vegeta-Suppenwürzer

Wildgewürz (ganz, gemahlen)

Zatar-Gewürz
Zucchini-Gewürzmischung



Unsere getrockneten Kräuter und Kräutermischungen aromatisieren jedes Gericht auf einzigartige 
Weise. Wie auch bei unseren Gewürzen legen wir hohen Wert auf die sorgfältige Auswahl der einzelnen 
Zutaten, damit wir für Sie jederzeit das beste Ergebnis kreieren können. Überzeugen Sie sich selbst!

Kräuter
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Bärlauch 
Bärlauch-Mix
Basilikum (gerebelt, gemahlen)

Beifuß (Sträußchen, gemahlen)

Bohnenkraut (gerebelt)

Dillspitzen

Estragon (gerebelt)

Italienische Kräuter

Kerbel
Korianderblätter
Kräuter-Pfeffer
Kräutersalz
Kräuter-Rub

Liebstöckel (gerebelt)

Majoran (gerebelt, gemahlen)

Oregano (gerebelt)

Petersilie (gerebelt)

Provence-Kräuter

Rosmarin (ganz, geschnitten, gemahlen)

Salatkräuter
Salbei (ganz, gemahlen)

Schnittlauch
Selleriesaat (gemahlen)

Suppenkräuter

Thymian (gerebelt, gemahlen)



Unsere vielfältigen Tee-Sorten sind gut bekömmlich und jederzeit in gleichbleibend hoher Qualität ver-
fügbar. Kennen Sie zum Beispiel schon unseren leckeren Schlechtwettertee oder unseren aromatischen 
Haustee?

Tees
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Anistee

Bärlauchtee

Fencheltee
Früchtetee
Frühstückskräutertee

Galganttee
Gun Powder / Grüner Tee

Hagebuttenschalen-Tee
Haustee (Kräutertee)

Kamillentee

Lavendeltee
Lemongrastee

Malve / Hibiscusblüten
Matetee

Pefferminztee

Rosmarin-Tee

Salbeitee
Schlechtwettertee
Sternanistee
Süßholztee

Thymian-Tee

Zitronengrastee

Gut bekömmlich:

Gesundheits–Tees  
für Leib und Seele

Weihnachts-Früchtetee
Nicolaustee
Bratapfeltee
Winterzaubertee

Wintertees sind nur saisonal verfügbar.

Nur das Beste zum Feste:

Unsere Wintertees

Im Jahr 2011 hat Jenny Kaschel die Prüfung 
zur Sachkenntnis mit freiverkäuflichen  
Arzneimitteln bestanden. Damit bieten wir 
Ihnen nun auch eine große Auswahl an ver-
schiedenen Tees, die Ihre Gesundheit positiv 
unterstützen können. 



Seit April 2020 gibt es neben dem stationären  
Verkauf auch einen Online-Shop unter  
www.vandelinde.de, in dem Sie ganz in Ruhe 
stöbern und sich Ihre Lieblingsprodukte bequem 
nach Hause liefern lassen können. 

Gewürze Hermann van de Linde KG
Jenny Kaschel
47661 Issum

E-Mail:	 info@vandelinde.de
Telefon:	 02838 / 6559950

Sonstiges

Unser Sortiment umfasst inzwischen ca. 350 verschiedene Gewürze, Gewürzmischungen, Kräuter und 
Tees. Oberste Priorität bei der Auswahl und Zusammenstellung hat dabei nach wie vor nur eines: Ihre 
Zufriedenheit als Kunde! Deshalb erweitern wir stetig unser Sortiment, sodass wir Ihnen mittlerweile auch 
einige weitere Produkte anbieten können. Dazu gehören:

Balsamica-Saucen 
Hirschhornsalz
Hartefelder Honig
Kapern (eingelegt)

Knoblauch frisch / geräuchert (saisonal erhältlich)

Mörser
Muskatreiben 
Pfeffer- und Gewürzmühlen
Pfeffer grün eingelegt
Pottasche
Schwedenkräuter original
Spitzwegerichsaft
Streugläser und -dosen
Tello-Fix-Würzer

So erreichen Sie uns

Sie haben Fragen zu unserem Sortiment?
Schreiben Sie uns gerne eine E-Mail oder rufen Sie uns an – wir beraten Sie gerne!


