
Aromatischer Tee in bester Qualität

Tee für Körper, Geist und Seele – davon sind wir seit jeher überzeugt. Die besondere Qualität unserer 
Produkte hat eine lange Tradition: Im Jahr 1954 gründete Hermann van de Linde sein kleines Geschäft 
und verkaufte auf Märkten zunächst klassische Gewürze wie Pfeffer, Paprika, Wacholder und Piment auf 
einem kleinen Klapptisch. 

Über die Jahre wurde das Sortiment größer, die ersten weltweiten Kontakte entstanden. 1987 übergab 
Hermann van de Linde sein Geschäft an Rainer und Karin Kaschel und ging in den verdienten Ruhestand. 
Heute, über 70 Jahre später, leitet Tochter Jenny Kaschel das Unternehmen und hat die Produktpalette 
inzwischen um einzigartig leckere Teesorten erweitert.

Sortiment



Kraft aus Kräutern – das versprechen unsere herrlich duftenden Kräutertees und Kräutermischungen, 
die wir teilweise selbst für Sie zusammenstellen. Tasse für Tasse genießen Sie so die gesunde, natür-
liche Frische aus schonend getrockneten Kräutern. Neben aromatischen Kräutertees umfasst unser 
Tee-Sortiment auch frische Früchtetees, energiereiche Schwarztee-Mischungen und natürlich auch 
unsere beliebten Wintertees, die saisonal erhältlich sind.
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Haferstroh
Hagebutte
Haustee (Kräutertee)
Himbeerblätter Tee
Hirtentäschel Tee
Holunderblüten Tee
Hopfenzapfen Tee

Ingwertee (auch mit Zitrone)

Johanniskraut Tee

Kalmuswurzel Tee
Kamille-Blüten
Kümmel
Kümmel-Fenchel-Anis-Tee

Labkraut Tee
Lavendel
Lindenblüten Tee
Löwenzahn Tee

Magen- und Darmtee
Malve (Hibiskusblüten)
Mariendistelkraut Tee
Matetee
Melissenblätter Tee
Mistelkraut Tee

Ostfriesentee -Schwarztee

Pfefferminze

Ringelblumenblüten Tee
Rooibos - Rotbusch
Rosmarintee

Anis 

Baldrianwurzel Tee
Basen Tee
Bärlauchtee
Birkenblätter Tee
Blasen- und Nierentee
Brennessel Tee
Brombeerblätter Tee
Brust- und Hustentee
Buchweizenkraut Tee

Cistuskraut / Zistrose 

Darjeeling- Schwarztee 

Ehrenpreistee
Energietee

Fenchel
Frauenmantelkraut Tee
Früchtetee
Frühstücks-Kräutertee

Galganttee
Gallentee
Goldrutenkraut Tee
Grüner Tee- Gunpowder
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Gut bekömmlich:

Gesundheits–Tees  
für Leib und Seele

Im Jahr 2011 hat Jenny Kaschel die Prü-
fung zur Sachkenntnis mit freiverkäuf-
lichen Arzneimitteln bestanden. Damit 
bieten wir Ihnen nun auch eine große 
Auswahl an verschiedenen Tees, die Ihre 
Gesundheit positiv unterstützen können. 

Sie sind noch auf der Suche nach dem geeigne-
ten Zubehör für die perfekte Tee-Zubereitung bei 
Ihnen zu Hause? Dann schauen Sie doch einmal 
an unserem Marktstand auf dem Wochenmarkt 
oder auf Stadtfesten vorbei: Wir führen wechselnd 
diverse Teesiebe und Aufbewahrungsdosen im 
Sortiment.



Unsere Teesorten
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Weihnachts-Früchtetee
Nicolaustee
Bratapfeltee
Winterzaubertee

Wintertees sind nur saisonal verfügbar.

Nur das Beste zum Feste:

Unsere Wintertees

Gerade zu Weihnachten helfen aromatische 
Tees dabei, noch mehr Stimmung ins Haus 
zu bringen. Saisonal bieten wir Ihnen daher 
folgende Tee-Mischungen an:

Salbeiblätter
Schachtelhalmkraut (Zinnkraut) Tee
Schafgabenkraut Tee
Schlaf- und Nerventee
Schlechtwettertee (Kräutertee)
Schlüsselblumenblüten Tee
Spitzwegerichkraut Tee
Stoffwechseltee
Süßholztee

Tausendgüldenkraut Tee
Thymiantee

Wegwartenkraut Tee
Weidenrinden Tee
Weidenröschen Tee
Weidenröschen (kleinblütig)
Wermut
Weißdornblätter mit Blüten Tee
Weißdornblüten Tee

Zitronengrastee

Sie haben Fragen zu unserem Sortiment oder 
wünschen eine besondere Beratung? Kein Prob-
lem: Sie finden uns regelmäßig auf Wochenmärk-
ten in der Region. Sprechen Sie uns einfach an!

Kräutertees richtig zubereiten: Damit Kräutertees besonders aromatisch und wirksam sind, empfehlen 
wir Ihnen, unsere Kräutertees unbedingt mit sprudelnd heißem Wasser aufzugießen und sie mindes-
tens 5 bis 10 Minuten ziehen zu lassen, denn nur so entfalten sie ihre volle Wirksamkeit. Anschließend 
sollten sie rasch verzehrt werden. Pro Liter Wasser empfehlen wir Ihnen je nach Geschmack 12 bis 15 
Gramm Teemischung. Ihren losen Tee sollten Sie immer luftdicht und dunkel aufbewahren.



Seit April 2020 gibt es neben dem stationären  
Verkauf auch einen Online-Shop unter  
www.vandelinde.de, in dem Sie ganz in Ruhe 
stöbern und sich Ihre Lieblingsprodukte bequem 
nach Hause liefern lassen können. 

Gewürze Hermann van de Linde KG
Jenny Kaschel
47661 Issum

E-Mail:	 info@vandelinde.de
Telefon:	 02838 / 6559950

So erreichen Sie uns

Sie haben Fragen zu unserem Sortiment?
Schreiben Sie uns gerne eine E-Mail oder rufen Sie uns an – wir beraten Sie gerne!


